Hrticoli Professionali da Taglio
Cut Professional Items
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In accordo con la nuova
normativa HACCP?*,
tramite la codifica a mezzo
colori, si elimina la
migrazione battereologica

tra i vari alimenti. LMO0O051 551 6 CODICE LAIKA / LAIKA CODE

5
In agreement with the new Per ordinare la nuova serie :_-] ’:.}I\-IJ::::;-IG1 dgﬂ';u;:::}uw
HACCP* rules, cross COLORCUT sostituire alla £ S i
contamination in food posizione evidenziata il E . Biue - raw fish
preparation can be numero del colore desiderato. %

controlled by using the
right coloured knife.

verde - frutta e verdura
green - salad / fruid

5 b
ross0 - macalboria
COLORCUT enter the number . red

To order the new collection

- raw maat
of the desired colour in the

¥
ialio - i i o ! S
v marked position. E n yetlow - cooked meat Zic SERIES

Critical Control Poind-concept

COLORCUT @ oo







LMO0510014
Coltella disosso stretto cm. 14
Baning knifa

LM0O0510016

Coltello disosso stratto cm. 16
Boning knife

LM0O0515016

Coltella disosso largo  cm. 16
Boning knifa

LMO0515018
Coltella disosso largo om. 18
Boning knifa

LMO00520016

Coltello disosso tipo Emilia  cm. 16
Baning knifa

LMO0540016
Coltello macellaio cm. 16
Butcher's knife

LM00540018

Coltello macellaic cm. 18
Bulchers knife

LM00540020
Coltello macellaioc  cm. 20
Butcher’s knife

T

LM00540022

Coltello macellaio
Butcher’s knife

LM00540026

Coltello macellaio
Butcher’s knifa

LMO0540030
Coltello macellaio  cm. 30
Butchers knifa

LMO0540034
Coltello macellaio  cm. 34
Bulcher's knife

=9
=)
[AIRA

Lame in acclaio
inossidabile al
cromo - molibdeno -
vanadio,

Manico in plastica
semirigida
antiscivolo (Megol),
resistente da

=207 a +140°

stainless stea!
biades.

No-slip semirigid
plastic handig
(Megol), resisting
the temperature
from -20° fo +140°

MEGOL

SERIES




LM00545018 ‘
Coltello macellaio mezzo largo  cm. 18

Wide blade butchers knife

LMO0545020 -
Coltello macellalo mezzo largo  cm. 20

Wide blade butcher’s knife

LMO0545022
Coltello macellaio mezzo largo  om. 22

Wide Blada butcher's knife

LMO00545030
Coltello macellaio mezzo largo  cm. 30
Wide blade butcher's knife

LM00545034

Coltella macellaio mezzo largo
Wida blade butcher's knife

cm. 34

LM0054B016

Coltello macellaio largo c©m. 16
Wida blade butcher's knife

Wide blade bulfcher's knife

LMD0548020
Coltella macellaio largo.  ¢m. 20
Wida blade butcher's knife

LMO0548018
Coltello macellaio largo  cm. 18

LMO00548034 -

Coltello macellalo largo  cm. 34
Wide blada bulcher’s knife

©
=)
[AIRA

Lame in acclalo
inossidabile al
cromo - molibdeno -
vanadio,

Manico in plastica
semirigida
antiscivolo (Megol),
resistente da

=207 a +140°

stainless stea!
biades.

No-slip semirigid
plastic handle
{Megol), resisting
the temperature
from -20° to +140°

MEGOL

SERIES
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LMO00619030

Coltello prosciutto stretto  cm. 30 .

Ham slicer -
IPIHO

Lame in acclaio
LM00620030 inossidabile al
Coltello salmone  ¢m. 30 cromo - molibdeno -
Ham slicer scaloppad edge vanadio, -
Manico in plastica
semirigida
antiscivolo (Megol),
resistente da
-20° a +140°

LMO0618030 Ul bicrakli
Coltella prosciutto largo  ¢m. 30 stainless steel
Ham shicer biadas.

No-slip semjrigi
plaslic har}dfggrd
(Magol), resisting
the temperature
from -20° to +140°

LMO0618036

Coltella proscivtto largo  cm. 36
Ham shicer

LMOD&15030
Coltello pana  cm. 30
Harm shicer wavy edge

LMOOB30036
Coltella parchetta  cm. 36
Ham slicer

|

LMO0633020
Sgorbla prosciutto curva  om. 20
Ham pomner

MEGOL

LMO06100286
Coltella salato  cm. 26
Chegsa knife

LMO0610032
Coltella salato  cm. 32
Chegse knife

LMO0610036

Coltello salato - Cheese knife. cm. 36
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LMO0560014
Coltello scanno  cm, 14 i ==
Sticking knife
LM00560016 lﬁ Iﬁ ﬂ
Coltello scanno  cm, 16 — :
Sticking knife
Lame in a{:clali::
Inossidabile a
LMO0560013 cromo - molibdeno -
Loltello scanno  ¢m. 18 ﬁ;ragloulin plastica
Stickang knife semirigida
antiscivolo (Megol),
tgistan'le-dga
20" a +140°
LMO0560020 _
Coltella scanno  cm. 20 g‘;{mﬂgﬁum
Sticking knife va rrgﬂ‘l'um
stainless steel
Nossin irigid
o-slip semj
piastic handlie
LMO00710025 {gfﬂbammwfgﬂ
Coltello cuoco  cm. 25 from -20° to +140°
Ciook's knifa
LMOO710027
Cotlals cuocs o, 27
Cook'’s knife

LMOO7Z10030
Loitelio cuoco  cm. 30
Cook's knife
LMO0611025
oltello pasta

cm, 25

Fasta knifo

17 B o>

Coliella flessibile per filattare - Fillet knife  em. 17

LMOO0551015 \
Coltelle scuoiara cm. 15

cm. 27
Scimitar steak kmife

Boal skinnar knifp U
LM00552027
Coltello scimitarra

LMO00552032

Coltells scimitarra  cm. 32
Scumitar steak knife




LEQ0S05007
Coltella verdura - Pesling knife  cm. 7

LEODS07010
Coltello cucina - Office knife  cm. 10

LEQO910011
Coltella tavola - Unversal knife  cm. 11

LE0D912011
Coltello costata - Steakx knife  cm. 11

LEOD915011
Coltello agrumi - Tomaro knife  om, 11

LE00916017

Coltello formaggio - Cheese kae om. 17

LE00920016

Collello cucina - Kiflchen knife  cm. 16

LE00920018

Coltella cucina - Kitchen knife  cm. 1B

“ll“h

LEODQ920020
Coltello cucina - Kitchen knife  cm. 20

LE00922018

Coltello santoku - Santoku knife om. 1B

LEQ0925023

Coltella arrosto - Canvdng knife  cm. 21

LE00930022

Coltello pane - Bread knifa cm. 21

LE00935024
Coltella prosciutta - Ham shcer om. 22

LEOQ0S38026

Coltella salmone - Ham slicer with scaicpped edge  cmi. 26

LE0O940024
Coltello da salato - Cheese knife cm. 24

LEO0945017

Faorchetione - Kilchen fork cm. 17

—
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[AIRA

Lame in acciaio
inossidabile al
cromo - molibdeno -
vanadio.

Manico in plastica
semirigida
antiscivolo (Isoflex),
resistente In
lavastoviglie

plastic handia
(1soflex), dish-washer
mactine reststant

FUROPA

SERIES
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Lame in acciaio
inassidabile al
cromo - molibdeno -
vanadio.

Manico in plastica
semirigida
antiscivolo (Isofiex),
resistente In
lavastoviglie

LE00950024

Mezzaluna - Mincing knife cm. 24

siainless steel

Wﬁ‘ irigic
o-slip semf

plastic handia

(isofiex), dish-washer

machine resistant

LEOO0955018
Coltallo pasta  cm. 18
Cleaver

LE00958014 LEOQS9580186 LEOQ958020 o

Mannaretta - Cleaver om. 14 Mannaretta - Cleaver cmi. 16 Mannaretta - Cleaver ¢m, 20 | cadici dai pasi
a delle misure
alternative i

LE00890110

Spatola inox per pizza ¢cm. 10
Trangular spatola

233z 7
gggﬁé 1l
E¥m§§ =&
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FUROPA

LEQ0894000

Spatola inox lama diritta - Palarta om. 160-220- 27:-30< -35

LEO0895030

Spatola inox lama piegata - Spalela offset blade ©m. 30

LE00896015

Spatola inox lama plegata - Turner cm. 15x 9

LE00896016

Spatola inox lama plegata - Tumer cm. 18 x 10

LEQ0B98017

Spatola inox per friti  cm. 17x9
Turnar

i




LP0O0S05007
Coltella verdura - Pealing knife cm. 7

LPOOS07010
Coltella cucina - Offfice knife  cm, 10

LPOO910011
Coitella tavola - Universal knife  cm. 11

LPOO912011
Coltella costata - Steak knife  cm. 11

LP0O0915011

Cottello agrumi - Tomato knife  cm, 11

LP0O0S16017
Coltedlo formagagio  cm. 17
Cheese knife

1T

LP0O0920016

Coftello cucina  cm. 16
Kitchen knife

LP0O0920018

Coftello cucina cm. 18
Kitchen knife

LP00920020
Coltella cucina  cm. 20
Kitchen knife

LP00925023
Coltello arrosto cm, 21
Canving knifo

LPO0930022
Coftello pana c©m. 21
Bread knife

LP0O0935024
Cottella prosciutto cm. 22
Ham slicer

LP0O0937026

Coltello prosciutto stelto - Ham slicar  cm. 26

LPO0938026
Coitella salmone  cm. 26
Ham slicer with scalopped edge

LP00940024
Coltella da salato  cm, 24
Cheease knife

LPO0945017
Forchettona cm. 17
Kitchen fork

LPO0955018
Coltella pesto. cm. 18
Cleaver

LPO0258014
Mannaretta cm. 14
Claaver

O
I0IHA

Lame in acciaio
inossidabile al
cromo - molibdeno -
vanadio.
Manico in resina
acetalica (Pom),
con rivetti passanti e
rifinito a mano,
resistente in
Iavastwiglia
fino a 110°.
Chromium
mofybdenum
vanadivm
staintass steal

5.
Acetal copolymers
(Pom) ham'gm with

crossing nivets and

maximum of 170°,

FLEGANCE

)
i
E
B
W




LP00922014

Coltello santeku - Sanfoku knife em. 14

Coliella santoku - Sanforw knife cm. 18

@ o o
LP00922018

LP00917017

Coltella flessibile per filettare - Fillet knife cm. 17

LP00510016 “ v 2

Coliella disosso stretio - Boning knife cm. 18

] L ] ]
LP00540018
Coltello macellaio - Bufcher's knife cm. 18

e & @
LP00540020

Coltella macallaia - Bufcher’s knife em. 20

LP00540022

Coltella macallaio - Bufcher's knife cm. 22

LW00903002 s ®
Coltello castagna  cm. 2.5 ‘
Chasinut knife

LWO009520000

Coltello cucina cm. 16 - 18 - 20 - Kifchen knife

LW00925023
Collello arresto cm. 23 - Carving knifa

LW00935024

Coltello prosciutio. cm. 24 - Ham slicer

E— R

LW00945017
s © @ Forchettone em. 17 - Kitchen fork'
e 8 @
LW00958014
Mannarata cm. 14 - Claaver LWO00955018

Coltello pasio cm. 18 - Cleaver

GILR

L ama in acciaio
nossidabile al
cramo - molibdena -
vanadio

Manico in resina
acetalica (Pom) o
Palissandro, con rivett
passanti e rfinita

a manao, resistenta
in lavastowiglie
finoa 110®

Chromium
melybdenum
vanadim

stainless slaal
blades.

Acatal copolymears
(Pom)or Rasewood
handie with crossing
rivets and finfshod
by hana, gish-washer
maching resisient o
a maximum of 110°%

FLEGANCE
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LODDB15005
Coltelly assaggio cm. 5

LO00&15007
Coltella assaggia cm. 7

LO00820010
Coltallo ipo Pavia, manico plastica cm. 10

L000820012

Coltalla tipo Pavia, manico plastica cm. 12

LO000825010

Coltells ad uncing, manico plastica cm. 10

LO00B30014

Coltallo tipo Milano, manico plastica cm. 14

||
=

L000840014

Coltalfo tipo Bergamo, manico plastica cm. 14

LO00835014

Coltello doppia sega, manico plastica cm, 14

LO00845014 _
Coltello tipo Roma, manica plastica cm. 14

l

LOD0850016
Coltello tipo Premana, manica plastica cm. 16

LO00B55015
Coltella tipa Vercelli, manica plastica cm, 15

LO00860014
Coltello tipa Veneto, manica plastica cm 14x10

LO00B&00T16
Coltells tipo Venelo, manica plastica cm. 16x12

LO00B65013
Coltello tipo Quadra, manica plastica cm. 13x7

LO00880015

Tassello per assaggio, inox, cm. 15

LO00B65017 , _
Coltello tipa Quadro, manica plastica em. 179

PROFESSIONAL

SERIES




Taglia formaggio inox  cm. 55342 /

LO00B000SS
—
L05208502¢
Taglia formaggio con base i polietilens
f a8 i
L000805000 alimantars H38 cm X 27 cm

Contezione da 5 colt. assaggio

W= L000832013
" i Arco a fila cm. 13
‘ L000883020

Coltello per gorgonzola,
manico plastica cm. 20

Y
LO00881130

Filo da taglio ¢/manici  cm, 130

i _

Coltello formaggio, manico plastica cm, 40

LO00886040

Coltello & due mani, manico plastca cm, 40

L000886050 SERIES

oltello a due mani, manico plastica cm. 30

LO00810000
Confeziona da 2 colt. assagqglo

L0O00868O17
Coiltello emmenthal
manico plastica cm; 17x17

L000868020
Coltello emmentnal
manice plastica em. 20%20

LODD868D25

Coltello emmenthal,
manico plastica cm, 25x20

DROFESSIONAL

N




 Coltellf costata Laguicle Andre Verdier
Lama in accialo inox X48C13 con finitura a specchio
"ﬁaemm mim. 2,3 In pezza unico

j,fanb‘n in acrillco assemblato con 3 rivett]

Flriruraa mana

‘A VEB0625AUCE  serie Automne
E VEG0625BRICB Serie Bright

L

¥

André Verdier

COUTELIER FABRICANT
MAISON FONDEE EX IH5Y

100% FRANCE
VEESL195313992CB

rla con legni assortiti
. Quercia, Noce, Sapelli,
Wénge-a Ebano

Finitira a manc

6003103003
1'l'ia.glia!au‘!:uﬁ in olivo & lama inox retta

CUDL’-WBUN
"mgna tartufi (n alivo & lama inox ondulata

' €003108005
- Setpet tartufo

Elegance



14901

Coltelio Cucina cm, &

14502 T

Coltelio Petty/Cucinacm. 12 s

14904

Coltello Petty/Cucing cm. 15 S

—

Colielle Santoku cm. 17,5 =
e

Coltello GyutedChaf cm. 18 R
-——__-_'_——-_..___

14936
Coligllo Bunkacm, 16,5

IN LAVASTOVIGLIE

14911

Caltello Gyute/Chef cm 21

14912

Gohalio: GyutodChat am. 24

iE I
_MAASAHIHC) |

Coliallo sujihikiShcet
o, 24

14913 i
Coliglla Gyute/Chef L MASAHIRG)
cm. 27
14914 - E
Coltelle Cyuto/Chaf cm. 30 — - o
g
-
1
x
14917 T T
AN m

14918

Collello sujinikitshcer cm. 27

MASAHIRO

7
=
m L

W
M
xJ
W




Coltelio Santoku con alvealicm. $7.5

————

EL:
Coltelio Gyuiorchef con alvegs om. 18 __-_.____...--""
3 53-58 HAC - Af-
B nico i POM con
14981 T N agglunt

Colalio Gyutoichel con alveol em, 21 WO

.——H—'—'____-_-_—_

14982 iE 5
Coltelle Gyutnichet SAHIAC m'ﬁﬂn';m‘.?;f 3
can alveol cm. 24 =

=

14983 " %

Colielio Gyutoichet . s
cof atveali o, 27 T —

14906

Colielio Honesuki par disossocm. 145

\sﬂ

14951 ¥ 155
Colelio Pane crm. 24 g JOPOPPPRP TP eer

14961

Coltalia Arraste emi. 20

14962 Ere -
Coltello Amosto flessibile cm. 20 —_‘______,-«-

14971
Colteflo Dhsosso cm. 16 B

iE m SEKI-JAPAN
MASAHIRO

14972
Coliglio Lhsosso Hessitile ¢, 18 .

)
U]
2
W
wn




14000

Colello Verdura cm: 6

14001

Coltello Cucina cm. &

14002

Coltello PettyiCucing ¢ 12

14004
Coitello Pefty Tucinacm. 15

14035

Colielio Makin per verdure cm, 165

14023

Coltello Santoku cm. 17,3

Colelio GyutadChet cm, 18
Colislio GyulaiChef em. 21

14012 i

Coltello GyuiovChel em. 24

14013
Coltello GyutoiChet cm. 27

NON METTERE
IN LAVASTOVIGLIE

14014
Coligho GyutodChet cim, 30

14015

rz; SEKI- JAPAN
ASAHIRO

Coltalia Gyuta/Chef cm. 33




14008
Colelio Hankotsu per disosso em. 14,5

14006 ;
Colislic Honesuki per disosso cm. 14.5 /

14071

Coltelio Disossa cm. 16 —
14072 - e _
Coltello [hsasso flessibile cm, 16 —

-

14061 Masabins
Coltelio Arrasto cm. 20 " _______..a-'"r S

1IN LAVASTOVIGLIE
1dﬂ62 .‘_'..'.-1-| P S PLER WL
Colello Arrosto - __‘d”r'_

fiessimile cm. 20

14017 “ e

& R e —
Coltslio Suphiki'Shcercm. 24

14013_ ’ e

Coltslio Suphki'Shicercm. 27

I:"l.\‘-:!: AL
14039
Coltalla Santaku dentato cm. 17,58 ___,.-"‘"")

Coltello Gyuto/Chet dentato cm. 18 el

1l=ﬂ.41 o Masahicn o
Coltello Gyuto/Chet dentato T

G M-

oy i

Coltallo GyutaiChet dentato cm. 24 WM“*_“M“ 4
— _'_L1-\‘|_x.|}lilil'|’!__4_
- i _..._H

Caoliella Gyuto/Chel dentato cm. 27 kbt S




Coliello Santoku can alveoh em. 17.5 1

14080
Coltello GyutodChed con alveol cm. 18 _-_”///
- -\.1;..:43!1.,,_;_ " o z "
di anfibatanco
14081 -

Colielic GyutofChal con alveoli cm. 21 ——

14020

Coltello Chet Deba, spessore lama mm. 4, cm, 21

IN LAVASTOWIGLIE

- e
A_/’ 0N I ELTRER

——

14021 /

Coltelio Chaf Deba, spessore lama mim. 4, cm. 24

14022 /

Coltello Chef Deba, spessore lama mm. 4, cm. 27

_ h
14091

Mannaretta cm. 12

)
Mannaretta cm. 15
™
Mannarstta cm_ 18




10646

Coltello Ajikinom. 105

10603
Colielio [aba cm, 12

NON METTERE
1N LAWVASTOVIGLIE

10604
Coltello Dabacm. 13,5

10605
Coliglio Deba cm, 15

10606
Coltelio Deba cm. 16,5

10607
Coltello Dabacm, 18

E r‘; SEKI-JAPAN
MASAHIRO

10609
Coltello Daba cm. 21 TD,L':-H _J T Ii\l .'1-'3-"-1_

SERIES




10612

Coltglio Yanagiba cm, 20

10613 R __

Coltelio Yanagiba cm 24

10614 —_—_——_-/'

Coltelic Yanagiba cm. 27

10622 - — A .
Caoliglio Takahiki cm. 20 —_-—-___-__.r

10623 ————————

Coltello Takohikiom 23

10632 *‘J

Colielin Usuba om 1683

- s
LR WAL )

IE J& sexi-uapan
MASAHIRO

10635

Coltelio Menkiricm. 29

TRADITIONAL
SERIES




10653

Coltelio [aba per mancim cm. 12

10654

Coltello Deba per mancinicm. 13.5

10655

Coliefio Deba per mancinicm. 15

10656

Coltello Deba per mancinicm. 16.5

HON METTERE
IH LAVASTOVIGLIE

10657

Colielio Daeba per mancini cm. 18

10662

Coltelio Yanaglba per mancini em . 20

10663

Caoltello Yanagiba per manciniom. 24

10664

Coltello Yanagiba per- mancini cm. 27

10672

Coltelio Takahikl par mancini cm. 20

m SEKI- JAPAN
MASAHIRO

10673

Coliello Takohiki per mancinicm. 24

10682 et L [ ]
Ej:.ﬂ;ﬂglitjziﬂ 18,5 I TD A Ei'lTFC‘-' H Al

SERIES




MC10301

Coltelic Santokuom. 16,5

Serie MG-80 con lama inlaminaia
clgre In accian Shirg-gamin” 2 e ai lah accdio messedakile SUS410L
durezza circa 80 HRC — manica in pakkawaad:

MC10302

Coltelio Usubscm. 16

Serie MC-80 con lama trilaminaia ' .,ﬂ‘:{.‘ﬂigﬁgi,i
cyore In acciae Shirg-gami n® 2 @ al lak aceaio messkdabile SUS410L S

durezza circa 60 HRC — manico in pakkawaaod.

MC10303

Coliglio Bunks ém. 16,5

Serie MC-30 con fama trilanunata,
cugie in acolalo Shiro-gamin® 2 e ai lal acciaio inossidabde SUSA10L
durezza tirca 60 HRE — manico i pakkawaad

MC10305

Coltelio Gyuto/iChet cm. 1B
Serle MC-B0 con lama infaminalta,
CLE00g In acciam Shiro-gami n™ 2 e ai lali accizie mossidabile SUS410L
durezza circs 60 HRC = manico in pakkawood

NEO10501

Cohelio Santoku cm. 16,5

Serie MEC con lama tnlaminaia,

cugie in acclaio sinferizzato SGP2 e al lall acclalo inossidabile SUS410L

durezza Giroa 82 HRC — manico m pakkawood,

NEO10502

Coltelle GyutaiChet cm, 13

Serie REQ con lama tnlaminaia,

cudie in acciae smarizzato SGP2 o ai fah acsiaio inossidabile SUS4101
durszza circa 62 HRG —manica in pakkawood.

SCS125U —
Colielio Petty/Atility cm. 12,5 e
Serie Kasana prodona da Sumikama (Saki Japan), L —

lama in acciaio inossidabile ad alto tenore di carbonio
Affilatura "ZERO EDGE" — Manico in legno di ciliegio onginario delia zona di Saki

SCS165B S _
Coltello Bunka cm. 16,5 _—-_—'(_,

Serie Kasana prodotta da Sumikama (Seki Japan),
lama in acciaio inossidabile ad alto tenore di carbonio e
Affilatura “ZERO EDGE" — Manico inlegna di ciliegio orginario della zana di Saki

scsmM' | Ly

Coltello Pane cm, 21

E m SEKI-JAPAN
MASAHIRO

Serie Kasane prodotia da Sumikama (Sexl Japan), lama in accian inossdabile ad alio tenore di carbanio
Affilatura "ZERQ EDGE" — Manico in legno di ciliegio onginario della zona di Seki




- FUGB7129

' Coltelio cucina cm. 9

' FUBA7148

" Coltello mod. “Asian” con alveoli cm. 12

- FUGB7126

* Coltella cucina cm. 15

FU687121

. Coltello cucina cm. 20

' FUGB7146

. Coltallg cucina cm. 23

| FUGB7124
}__l':an'erln:- Eastiwest Santoku con alveoli cm. 17

' FUG87128

| Coltellg disosso em. 13

' FUGB7188
. Coltello filettare cm. 18

| FUBB7122
3 Coltella pane cm. 25

- FU6B7148
:_.L(:nllaln mad. “Asian Vagetabls Choppar” con alvecli em. 15

FUBB7125
';_Férchettnne cm. 18
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CS064211075
- Coltello verdura cm. 7,5

CS064013090

Coltello cucina cm. &

CS063986130
- Coltello cucina cm. 13

==

| coltelh defa sene Stern
convincona per il loro
—_— design e la lora manegge-
l vaolezza Parlanamente
brlanciall e motio resi-
stenl. Le lame sono'in

CS063894200
’ Coltello arrosto em. 20

CS063863200
Cotteflo chef cm. 20

CS063955180
. Coltello Santoku cm. 18

CS063924200
- Colteflo pane cm. 20

B

CS071349090

Coltslla cucina cm. 9

CS071257180

Coltello armesto cm. 18

CS071286180
Coltella Santoku cm. 18

CS071318125
- Colteflo Santoku cm. 12,5

£S071226180
‘Gohel!n pane cm. 16

CSU?'HE'EEUU
Colll!n chefcm. 20

accian o alta gualits
X500 MoW15 con una
direzza HRC 561
manici seno m FOM

STERN

(V3)
m
o
0

Carl Schmidt Sohn

| cotefi della serie Kostenz
sono fatt in acciio nox
damascalo a 67 strati con
uria durezza o HRC 60
Manica erganomica in
lagneo; Non metiera in lava-

ONSTANL
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CS03808307
b_:_:il}e::!uverdum cm. 7

CS03802109

Colteflo cucina cm. 8

| coltefli defa sene Herne
sono prodott in acciaio di
alta gualita (420J2)

Il disagno erganomico
del manico garantisce
unottima presa

CS03799414
_ Ctﬂmﬂq disosso cm. 14

CS03805213

Coltello'cucina cm. 12

CS03796315
Coltello santoku cm. 15

11}

TR

[ [

CS03790120

- Coltello arrosto cm. 20

CS03787120

 Coltefio cucina cm. 20

FERNE

9]
L
X

CS03793221
. Colteflo pane em. 21

ati'Sfoh.n G

CS02005709 L j ..:.E:
. Coftello cucina cm. @ =)
b =
CS02008813 S
i Colteflo santoku cm. 13
| coftedi dalla satie
Shikolku sona prodoft in
C0E0 di alte quatia o
= crome-mofbdeno-vanadio
CS02011818 (8Gr13Mov) per uria
miaggiore resistenza

- Coftefio Tepanyaki cm. 18

mianies con rivestimento in
gamma anfiscivola e lame
oon alveoll por Una grands
{acilila di fzgho: Idaal per

.

|
OHRORU

CS03924016
,l__Hsnr!araHa cm. 16

[

CS02002617
- Colteflo santoku cm. 17

C£S02076720
 Coltello pane cm. 20

£S01999020
’ Coltello arrosto em. 20

! | i




'EX00413008
Coltello verdura cm.
|

'EX00411009

Colteflo cucina cm. & Colrell'r forgiali in
- Qooigig
tnossidobile 42002,

Monico in resing
ocefalica [Pom],
con rivetlh passant
a resisfente in
favastoviglie fino
a 110"

EX00411012
 Caltello cucina cm. 12

i

EX00415011 e
Coltello tavola cm. 11

C—

EX00414011
- Coltello costata em. 12

e

EX00412013
I_T__i:_e‘;n:em pomedoro am. 13

'EX00417018
. Forchetione cm. 18

e

EX00421015
h_gongno santakucm. 17

EX00411020
up:ﬁl!&_lulcuu'na cm. 20

'EX00418022
hp'dlhaﬂa pane cm. 21
.

EX00419023
- Coleflo arrosto cm. 20




UBB7134

diamantato Furf Apiegabils

AF 2

g 240°= Fa-d

KIQ50902

tEI!]‘I?:‘.'B a nastro Smith's per coitalli e forbici, cordiess

- KIQ50043
AR F_q-'ercoﬂlll e forbici con impugnatura antiscivola

- KIQ50825

Affilatoio per coltelli da posizionare sul borda dei piani di lavoro con inse

o semiprofessionale per
on angolo di affilatura regolabile \"‘h




ca (VUOTA)

sa per cucchi a 13 posti




SB03968013 b ¢

Coltello disosso cm, 13

-

SB02970017 Coftelia filettare cm. 15 - SB02970020 colelio flettare cm, 20

Coltelio pana cm. 20

=B00421020

Coltella arrosta cm. 20

SB00503017

Farchettana cm. 17

- ® o o
SBO0501020
Affilatoio cm. 20 :

SBD2968020 coitelio trinciante em. 20 - SBO2968025 Coltells trinciante cm. 25

SBO0968010 coltelo cucina cm. 10 - SBO096B015 Coltelio cucca cm. 15
SB00968020 coltello cuaco cm. 20 - SBO0968025 Coltela cuoco cm, 25
SB0O0968030 colelio cusco em. 30 - SBO0968035 Coltela cusco cm, 35

SBO1237030
Coltelly salmona cm, 30
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BG01025013 \ M

Coltella disossara cm. 13
1IAIHA
- ———

Coltella dizossare cm. 16

BG01024017 'c

Coltella per frippa cm. 17

BG00246017

Coltella filettare cm. 17

- - -
BG00246020

Coltallo filattara cm. 20

BGO00610030

Coltello maceliaio con alveali cm. 30

BG00413035 ‘l-

Coltella per pesca,
dentato cm, 35

BARGOIN
L &,

B8G00413042
Coltello per pesce,
dentato cm. 42



BG00556310
ADO PeT carme inox

CUMYO CITl, &4

BG00455250

BGO0380500
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Coltells costata m/co ABS,
lama cm, 11 microdentata - box 50 pezzi

VR4123NB50 —

- Coftello tavola mico ABS,
' lama cm. 11,5 microdantala - box 50 pezzi

VR110
Caoltello costata Laguiole, .
* fufto inox, lama cm. 11,5 microdentala - box 12 pezzi

VE706WF/EBP VE706PR/BBP

! L‘u..!."!t 1.3 micl L...J.Ll..J.

\VEG60060 / BBP VE7061 / BBP
36 1N legna con 6 steak Ceppo in legno con B steak
' Laguiole, m/co Ulivo, Laguiole, m/ca ABS OFF WHITE,
acm. 11.5 microdentata lama cm. 11,5 microdentata

VE6500102 _
Set 2 pezz per forr ‘_"f.um;é.ii.'a.'s' ANE

' VE6600102090
" Set 3 pazz par formaggio mico Ulivo

Gl

DISTRIGUTION

André Verdier

COUTELIER FABRICANT
MAISON FONDEE EX IRS9

100% % FRANCE
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DISTRIBUTION

SPT2458190 SPT2448130
5085 mm. 28x110 mm.

sfesionali in acciaio temperato in un solo pezze, finitura Pmmﬁiﬂnah

7051CD
Coltello pane con

finitura professionale, affilatura tecnica,
ra lunga, manico in quercia con trattamento §0050CD
855 per resisters all'acqua e al'umidita, ...
ate in collaborazione con la famosa chef O

phia PIC {unica chef donna con 3 stella
helin in Francia),

i.

31529’9311 manico Ebanu

Laguiole DELUXE

Lama in acciaio inox Sandvick da 2,5 mm.
di spessome, dorso @ mosca incisi, tastina
in acciaio inox cavata dal pieno, finitura a
mano, misura da chiuso 11 cm.

100% made in France,

826111 COB manice Coma Bionda
826111G manico Ginepro
826111P manico Palissandro
8261110 manico Ulive

Laguiole DELUXE con cavatappi

in acclaio incx Sandvick da 2,5 mm. di spessore, dorso & mosca incisi, tasaina.h ; ax nicavala dal plena, finifura'a mana Aﬂdré Ve[djer

i chiusa 11 cm, 100% made in France,
11 COB manico Corna Biondo - 826211 G manico Ginepro
2?211 P manico Palissandro - 8262110 manico Ulivo

COUTFELIER FABRICANT
MAISON FONDEFE EX ITH9

100% FRANCE



€003108100 e Co03T

‘Shuccia ananas “Ananissimo” o mm. 85

' C003109001

' Pressa hamburger in alluminio & mm, 90

L002331090
. Dischi per hamburger @ mm. 50 confezione da Kg. 1

1002331100

Dischi per hamburger o mm. 100 confezione da Kg. 1 C0031640C

L002331110

Dischi par hamburger o mm, 110 confazione da Kq. 1

€003160000 - Pinza per aragosta inox
Lobister plier, stainfess sieel

C003165000 - Forbici cucina inox smontabila
Fish shear, disassembled.stainless steel

C003175000 - Trinciapallo gazzella cromato C003176000 o

Foulry shear, chrome plated  inox - sfainless steel

C003180000 - Masticatore curvo cromato
Chewer, chrome plated

C003181000 - Masticatere curvo inox
Chewer, slainless steel

003167000+ F:

IRIHA




- T700190000

 Scavina ovale

- T700900:

] ilﬁ';:;.,i_u-r.:.u

- T10055050¢

Leva capsule

1700301000
| Coltella per pompelmo

_— e—

triangle’

foodstyling professional

"T705230900 Spatcla piegata cm. - T705191200 Spatola dirtta cm. 12




T505771007
Rotella tagliapizza
@ mm. 100

1 01200300
B

S
.....

0128 1500

Frusta mm; 130

01281 /00

Frusta mim; 170

(01341800
BalEHE R

Bf aniaCerariie

triangle’

foodstyling professional




, T704811202 L.
Squamatore con lama infercambiabile

s T504702400
Pinza Inox per cudina cm. 24

1504703800

 Pinza inox per cucina cm. 38

T758455000
~ Coltello decoratare

*rsmannunz 'uu..-m
au:i‘sh curler

_'- — ...i‘}

e

504362200 perato spra \ > 1801661502

triangle’

foodstyling professional




1542040700
. Coltalla per ostricha

- 7542010600 qﬁ
Coltello per ostriche

co legno
-

'j 42020002 d

B por cavche
ﬁ}:&i ABS

1542000102
Coltello per ostriche mico POM

- T504871500
' Pinza dritta cm. 15

——————T s D
,;rséjdamsﬂu

- Pinza becchi piegati cm. 15
' 504981400 7504982000

a a ginocchio cm. 14 Pinza a ginocchio cm. 20

e = ce———

- 1504872000
Pinza dritta cm. 20

- 1504931700
;Fl‘fﬁé'drma con cucchiaio per assaggio cm. 17

1710137710

Cucchialo aﬂ[slﬁ:n-
per damraz‘.nni

11504780902

Farbict per erbe

triangle’

foodstyling professional




Coltello decoratore

T720924502
Svuola verdura

T258115000

Decoratore

1258105000

1258135000

1258145000

T258125000
Decoratora

' T256605000

Coltella per intagliare

y 2 4
~ T266625002 L Emgmﬁqu

Coltelio thai lama fissa

1258174500

Affilatolo ceramico

sl

1908582002
Set decoro 20 pezzi

(TR

T720170400 ~—

Dacoratore

Decoratore.

Decoralore.

triangle’

foodstyling professional
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CISTRIBUTION

{i 00CLR Rouet Gourmet -

agiia vegetall e frutt in sottili strisce o fette in continua.
r_ain Acciaio inossidabile con 4 piedin a veniosa,
3 et di lame.

01 Turn'up
oppette di verdura in pochi minutil
Lt in fibra & lame, smontabili,
acciaio inox. Diametro lama cm. 5

 Inox, fornita con cofanetia di legno

J00RP Grattugia Fine
1 o _‘glﬁrmguara finemente
; ite fresche, parmigiano, limaoni,

_\g

A

alina inox complata di 3 lame per julienne,
sioni mm. 33,8x9,8x3,8
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Tutti gl articoli

Gastromax
resistono a
GS00330100 temparature
iacciapatate fino a 265°C ove
diverzsamente

indicato

GS00341000
palmaburro

5

GS00319000
Raschistto

GS00340100
atore per gelato

Bccap '. iole 125°

GS00669000
Sminuzza cipolle,
aglio, chilli etc...

GS00668500
Tagliaverdure

GS00476300

“Pot Clip" reggi mestolo (9

silicone/acciaio inox it

GS00675200 Resistente fino a 315° G
Termometra con clip Espasitore 12 pezzi

Pl GSoosrsiot

e

>
&
%
8

N

A & ; ' Termomelra per cotiura

GS00675300

Sel termometri per carme
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Tumi gli articol
Gastromax
resisianc a
tempearature

fino a 265°C owe
diversamente
indicato

GS00313600
Ferthatiina

GS00320100

Schiumarola

GS00318600
Mestolo 1 dl

G500681400

lunghezza cm. 34

GS00314700
cucina mm. 290 Pinza da portala mm. 183

o
T cucina a becchi larghi mm. 280

GastroMax:

GS00682000
L Pinza professionala da chef,
lunghezza cm. 31 ideals par cibi mollo dalicati




GS00848266
Dispaly utensili professionali
da cucina 48 pezzi

TG10942

Tagliere in acacia cm. 38x26

TG09127
Tagliere in acacia - i acacla cm, 43%25%1.5
cm. 41%15%1,5

TG10489

Mani in acacia
per mescolara l'insalata cm. 15




H. 240 mm

TG11682(P) * TG11683(S)
Opera pepe & sale in faggio antica .
Scatola regalo

'SL*{! 1 : ILn *ﬂ[&j

H. 205 mm

TG11654(P) - TG11655(S)
Obligue pepa a sala noce

N

1 11525{5’} TG11527(S)
Classic pepe @ sale

H. 150 mm
H. 200 mm

TG11530(P) » TG11531(S). @“m[g}

Stockholm pepe e sale’

¥

ﬁ"lﬁ{P} TG11716(S)

H. 150 mm
H. 150 mm

T.{Lit VTG 1172 I{E:;

L...L.‘Lu_hsﬂ o satinal

TG11717(P) -Tﬁﬂ?‘lBL ]
Apollo acrilicofinox satinato

[RIHA

TAG utiizza per i suoi
prodofti | meccanismi in
ceramica della Danese
CrizshGrind, probabimente
tra | migliori &l mondo.

Le macing sono. complela-
mente regolabei daf fine al
grossolanc con ofre 12
Facili da riempire graze
all assenza del perno cenfrale,

CrushGrind®
The World’'s BEST Mills!

eI
m




H. 175 mm
H. 175 mm

jGﬂauus} TG11302(P) - TG11303(S)  TGi 1304[ P) + TG11305(3)
: Luna pepe e sala l,urnpapgig

H. 125 mm

TG11122(P)
Sole pepa

H. 125 mm

TG11094(P) * TG11095(S)
Tip Top pepe e sale vetrofinox

G 'ﬁu TG11951
p Top set regalo sale/pepe Tip Top set regalo sale/pepe

1_L'm..+dj TG 11127(5)

)

nd
T Mills!

CrushGr
The World’s BES




TG11203

Display Trita spezia 6+6 peiz

TG11102
Trita spezia

= ]

CoushGriinddad

TG11684(P) TG11646(F) - TG11610(F)
Opera pepe infaggio anticato 385 Capstan pepa: HST0MIT




H. 150 mm

2902(P) * TG12903(S)

small peps e sale in acrilica / rame

TG12904(P) - TG12905(S):
Globe large pepe & sale In acrifico [ rame.

H. 100 mm

' TG12651(P) * TG12652(S)

pepe & sala in sorifica

-~
'I \
-
=

TG12607(P) - TG12608(S)
Capsian pepe & sala in acrlico

TGi13122
Contenitore sale e pepe
in vetro & finiture rame

Dispaly con 12 basi per macina
* sala e pepe in acrilico 155x88x12 mm.

TG12701
Dispaly con 12 basi per macina

H. 200 mm

Lr.tu B ‘IL'I"L.*.'JE{&}

lx...,.. pepe & sale In acrilica { faggio

H. 145 mm

2L

H. 36 mm
. 120

LY

/

sale & pepe in hevea 160x90x15 mm, =

. Classic
Mills!
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L0D2059003 - Fenditoio a due mani, inak, m/co ABS
Cleaver, slainlgss sfedl

Peso media { Medium weight ki 3400

LOD2055003 - Mannaia tipa Emilla, inox, mica ABS
Cleaver, sfainless steal

Peso madio { Maditm weighl; ket 2500

LOD2058003 - Mannaia tipo Genava, Inox, m/co ABS
Cleaver, sfainless sfeel

Pesoa medio / Medium weight kit 3000

LO02060003 - Spadina Roma a due mani, Inox, mica ABS
Cleaver, siainlass sfeel

PROFESSIONAL

Peso medio [ Madium weightt kg2 700

(A
[l
xJ

LN




L002064003
Falcetta ganovesa,
inox, m'co ABS
Cleavar, stainloss steol

Peso media
Medium weight! kg. 1,500

price st

LO02066003
Spadino fipo Roma,
inox, m'co ABS
Cleaver, slainloss steel

Pesa medio
Medivm weight: kg, 1,300

: E .,% i?f?}: 5 ’;55;
Hit L - &

L002069023
Falcetta macello,

inox, mico ABS cm, 23
Cleaver, stainlass steel
LO02069026
Falcatta macella,

inox, m'co ABS cm. 26
Cleaver, slainloss steel

LL.002070000

Falcetta milanese,

inox, m'co ABS

disponibile incm.20=- 22=- 25
Cleaver, slainfess steel

L002072001

Cottello mezzo colpo,

mico plastica cm. 28 - kg. 0,800
Cleaver, stainiess steel
002072002

Coltello colpo,

mico plastica cm. 28 - kg, 1,100
Cleaver, stainless sicel -

PROFESSIONAL

m
X
=
W




LOD2076000

Gancio inox portasalsicoie
mm. 320 x 6

Revoling sausage-hanger,
stainless steel

L002078000
Gancio inox girevole
a una punta

mm. 220 x 9 &

mm. 240 x 10 =
mm. 280 x 12 =
Revoling hooks
slainless steal

L002080000

Gancio inox portapancetta
mm. 240 x &

Bacon hooks,

stainless steel

L002082000
Gancio inox

a4 ess5e una punta
mm. &0 x3
mm, B0x4-
mm. 100 x 4=
mm. 120x 5
mm., 140 x 6
mm. 160 x 6=
mm. 180 x 6
mm. 200 x 9
One point

fixed hooks,
slainless steel

L0D2084000
Gancio inox ad ancora
A una punta

mm. 120 x 6°

mim. 130 x 7

Cina point

achor hooks,

stainless steol

9)

(AIHA

| codici dei pesi
e delle misura
altlermative i
froverete sul
listino prezzi.

Weight and
measure code
numbers are
available on
the price list,

L002074200



© L021310000
Anell

(2] L.&E; 311000
dentatura spas:géh.

hardened fips
widty i, 16

) L0O021347
: il

IAIHA

* | codici del pesi

e delle misure
alternative li
troverete sul
listing prezzi.

Weight and

measure code
numbers are
availabie on the
prica list.

© L002134000
Anelli segaossa,
dentatura atemats,
punte temperate;
altezza mm. 20
Blade for endiess
saw with aflernale
taolt patterr,
hardened Hos.
Width mm. 20

135000 !
da macellaio in acciaio comune, lama inox L002138
5 saw, carbon steel, slainless steel blade Sega da m
Bili in cm. 45° - 0= - B0« & carica rar

)

L002141000
Lame ricambio In acclalo comune
Spare blade, carbon steel .

disponibill in cm. 409 - 452 - 500 - GO= 002142000

R HEs L s B,

' L002136000
Sega da macellaio in acciaio inox
ar's saw, sfainfass steel

L0D2140000
Lame ricambio in acciaio inox
Spare blade, stainless steel

disponibili in cm. 40 - 455- 50¢ - 60

SERIES
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' | codici del pesi
a dellg misuna
alternative i
troverate sul
hsting prezzi,

216000000

Piastre per tritacame inox

: Ho-Br=120-220-320- 420

fori da mm. 2 > 20

12167100000

Coltalli per tritacarna inax
modi5r-85-120- 220 326- 42+
‘Knivas for meat mincer, stainless steel

Wefght and
measura code
numbers are
available on the
price [ist,

—
<[
L

B per tritacame Inox a tre forl
22°-32-42
85 for meal mincer, stainless steel

s per fritacame in accialo al carbonio
QD089 426
damm. 2> 20

0§ for meat mincer, carbon steal
216300000
Coltelli par tritacarna in acciaio al carbonio
mod.8 -12 -22 -32--42¢
‘Knives for meat mincer, carbon steal




- 15015345000 9

~ Intenaritrica mantala da tavol

- con struttura in acciaio inox

Blocca lame compasta da 544 punte
- Spessore massimo della carne

- daintenerire cmy 12,5 &d

- una larghezza di cm 30

composta da 544 punte, pebde Bl B ;i'_ T

Tia spessore della carne da intenerire L bl o { L

1. 12,5 & una larghezza di cm. 30. ;
minuta 55 - trifase 380V

----- - una larghezza di cm 30, e

Made in Belgium

00663312

- Seqansta BErics

. COPAE plEND apPOgaR

a eleltrica semiautomatica | B[ alg [nog = 1ama mm. 1400

ra in acciaio inox. = mitara HP 1,5 - Monotase 220V

& composto da 540 punte.  altezza tagho mm. 230~ 3 nofme
massima della carne da intanerire —

0 ed uno spessore massimao di cm. 14.

Tender Star



Lo02271000
Matafritacame efettrico me
monafase 220V 1,5 I'ﬁ=c
produzione orana 1
anomeCE

Elelrie meal mincer

- L002272001

ame elettrico mod, 32 - tramoggia inox
icarne In ghisa motore HP 1,5

220 ! - produzione orarla 400 kg. a nome CE.

i acciain Inox - corpao tritacame in acciaio Inox - molore
P, monolase 220 V - pmmzjnne ofaria 400 kg. - a norme CE

160

elettrico mod. Professional - corpo n aluminic

lizzato - piano di appoggio in acciaio inox - lama
550 - motore HP 1 - monofase 220 V - altezza laglio

- a norme CE

bone saw

elettrico mod. Professional - corpo in alluminio
- piana di appeggio in acciaio inox - lama

. 1830 - motare HP 1 - monofase 220 V - altezza taglio
1.320 - a norme CE

‘bone zaw



LD0BES1150
Insaccatrice litri 3 fiancate verniciate
2 velocita - Set imbuti in plastica

LO0E651700
Insaccatrice litri 5 inox
2 velocita - Set imbuti inox

LO06650300
Insaccatrica verticale litri 10 inox
2 velocita - Set imbuti inox

L006650500
Insaccatrica verticale litri 15 ino:
2 velocita - Set imbutl ing




L002255000
Hamburgatrica n
o 100mm, © - 130

L0D2284022
Affettatrice eletrica in alluminio pressofuso verniciato
lama mm. 220 - moncfase 220V - CE Professionale

L002284025
- Affettatrice eleftrica in alluminio pressofusa verniciato
lama mm. 250 - monofase 220V - CE Professionale

Wa752
Weastmark No. 8

Coltelli Westmark in carbonio per-:"_t

W1485 W1i486
Mod., 5 Mod. 8

W1476 W1479

5foro 4.5 Storo B

w1477 W1480

B foro 4.5 Bioro & y ahhis Ceidio inox.
W1478 W1481 W148: il ey bl
10 foro 4,5 10 foro 6 10 fora B il bt e

Serie imbuti Westmark:

w1493 W1494
Mod. 5 Mod, 8

@
!
[AIHA

I codici dei pesi
e delle misure
alternative i
troverate sul
listino prezzi.

Weight and
measure code
numbers are
availabie on
the price lisi.




Rete per salumi quadri 10 3‘2

L0023
Rete per arrosti quadr 10—‘1’2*"1 _ -

L002321085
- Spago per armost
002310000 da 2.4, in rotoli da 85g.
Tubi completi di ogiva per Confezione 10 pezzi
ﬂr’ﬁ'ﬁmﬂn rate. B ————

Diametro mm. 86-96-110-125-140

; te per sottoviiots mm. 150%300

' €006820025 ' £006852030
' Confezionatrice sottovuoto mod. “S250 Basic” ' te per sottoviots mm: 200x300
Tﬂi‘pu in ABS rinforzato con filtro di protezicne il T FONERESEAE
idi - capacita di aspiraziona 15 IUm - monofase 220W ! e M

h&mt saldante cm. 25 - a norma CE

& '.w-',io ttovaolo mm. S00x4 0 0

ﬁ.- ] ety
- = -‘. ""i.-m‘:‘-—
i ¥ =
hy
=
I ...
- C€006830046
Confezionatrice sottoyuoto mod. “S460°
corpo in alluminio & acciaio inox - con filtra di pmt&zkmh
liquidi - capacita di aspiraziona 27 LtMin
tripla barra saldante da cm. 46 - a norme CE
RS
ATENOZLA T DOMNE 00 mm s
= s =
|€006840033 )
Géhﬁﬂzlunatricﬂ softovuoto mod. “Jolly steel” Pl kit UL

t'.n?fpn In acciaio (nox - capacita di aspiraziona 15 LtMin
barra saldante cm. 33 - a norme CE

L002329030
Alluminio per alimenti in scatola
dispenser 150 mt, larghezza 300 mm.

Sy
=k
2

MBALLAGGI DER ALIMEHTI

)
i
X
rm
W



' Rawvivamole Sievert lunghezza mm. 290
Grinding - whell dresser
AC3(0 51291]

di ricambio per ravvivamole Sievert

0340300
MAB 300 x 30 x 80 gr, 400
e

'AC30310250 - 250 x 40 x 30

AC30310300 - 300 x 40 x 30

(C30310400 - 400 x 40 x 20

ola in corridone per lucidatura gr. 60 rinforzate
f whoe!

o

£ GBEBEU'IJ 300x 40 x 50
AC30320355 - 355 x 40 x 50
AC30320406 - 406 x 40 x 50
AC30320508 - 508 x 40 x 50
AC30320610 -610 x 40 x &0
mﬂﬂ!ﬂ?'lﬂ 710 % 40 x 50

2 clt

L002278000
Affilatoio professionale diamantato “RedSteal [1F
con supporto inox per fissaggio al tavolo di lavoro

.002276000

~ Affilatrice elettrica, con spazzola abragiva
; £ E‘ fﬂm B00 W

g machine



P003626115

Grembiule in PE 25 my
cm. 115x76

P003626145

Grembiule in PE 25 my
cm. 145276

P003627130

Grembiule in PE 60 my
cm. 130x76

P004626115 - BLU
Grembiule in PE 25 my

cm. 115x76

P004626145 - BLU

Grembiule in PE 25 my
cm. 145x76

P004627130 - BLU
Grembiule in PE 60 my
cm. 130x76

P003591000

Guanti in vinile, non stanl
TG.S-M-L

P004591000 - BLU

Guanti in vinile, non starili
TG. S-M-L

P003592000

Guanti in lattica, non sterili
TG. 5-M-L

P004592000 - BLU

Guanti in lattica, non sterili
TG.5-M-L

P003534000
Elastici in poliuretanc
per guanti in acciao

P0O04534000 - BLU
Elastici in poliuretana
per guanti in acciaio

P003539094
Matita Faber-Castell
par came, colora bl

ARTICOLFMONOUSO




* | codici

03528000

o delle misure
anti Niroflex, a norme CE : alternative i
3 reversibile mis. X5-5-M-L- XL = troverate sul
listing prezzi.

Measure code
numbers are
availlable on the
prica fist.

‘anfitaghia Niroflex BlueCut advanced X
appositamente per ['uso nell'industria alimentare
Secondo la norma EN3B8-2016 - senza fibra di vetra

it Ansell Edmont, duzmoar 45,
e CE, per alimenti
lattice naturale  taglia 8 1/y -9 1/,

anticalore in tessuto cotone-poliestere
n nitrila resistenta fino a 250°
zZa 35 cm. a norme CE taglia 10




KCLO754000
Guanil KCL mod, “VeroChem'
in nitride - spessare mm. 0.28,
= Estremamente soffici ed elastici,
¢ oitima flessibina ed elevaia calzabilita.
Esente da sostanze allergizzanti. -
Certificati per { contatta '
con sostanze alimentan
Made in Germany,
TG.7-8-9=10

%

KCL0451000

Guati KCL. mod. “Camatex”

In [attice naturale - Spessore mim. 1,38
Ecoellente grip con prodatti bagnati,

flessibilita alle basse temperature,

elasticha e riduzions dellaffaticamenta

Ideali per Il settara iftico - Palma con

superficle anfiscivolo @ intema incolone
Cenificatl por I contatto con sostanze alimentad
Made in Germany. TG7-8-9-10

%

AGLO334U1(
Ll ACL Mod Rt
In ora para-aramicd/carian g

KCLUTG'BETU ‘manichela’ 'I:*'L

Guanti KCL mod. “Tricotql Winter lﬁf!ﬁ"‘-’.-ﬁ'—[ | T 550

in nitrés & lana - Spessore mm. 2,00 Eccellente [solamenta termice
Frotezione dal freddo per periodi Ting'a 350 °C - Alfa resiten

non eccessivamente Iunghi fing a L!-_’:,"‘l_u__g—.'_.:-:.llJ._' FCanarT
-2 °C = Maolto resistanti, oftima grip sosianzae alimentsl
& desirezza - Certificat! per |l Made In Germany, 1G 10
contatto con sostanze alimenta
Made in Germany, TG 10 ;DT

e

i

P003620115

P003514076 Grembiule in pofiuretana bianco
anulatex, Flexinox Corpetto Niroflex anorme L rms A X AT
sclaio inox, reversibile in magiia di accialo . PO03625110
rma CE - a narme CE - Misur mth,'_ s Grambiulatin PVC bianco
12076 P003514080 mis. 75 X 110
 Manulatex, Flexinox Carpetto Niroflex PO03621 120
in maglia di acciaio in Grembitle i nitnfa biance

a narme CE - Misurs cm. B0X55 mis; 50°% 120




PD03642000

Searpal di sicurezza con tomaia in microtech,
suola in PU monodensita antiscivalo,

& norme CE con puntale in accialo  mis. 36 + 47

P003646000

Sabot di sicurezza con tomaia in pelle Fly forata,

| 2 in PU monodensita antiscivolo,

- & norme CE con puntale in acciaio  mis. 35 = 47

P003640000

Stivale in PVC/nitrile bianco,
anorme CE  mis. 37 + 46
o

PD03641000
Stivale in PVC/nitrile bianco,
£on puntale in accisio, a norme CE mis. 37 + 46

I codici

delle misure

alternative li

froverate sul
listino prezzi.

Measure code
numbers are
available on the
price fist.




PO0370007S
 2PALIOIE pEr.Ceppo Rygenia
Comn lameli in acclalo Zincalt

65040
‘Sparzola Hygenia, sterilizzabile
mm. 400 x 48
3760027

ola Hygenia, sterilizzabile

PO03668060
Spingiacqua H',rgaﬂi;a
PO03665040
Spingiacqua Hygenia,

003750020
zzola Hygenia, sterilizzabile

P002780014
zzola Hygenia, sterilizzabile Manico per spazzole pint
184 x B4 Hygenia in alluminia il

P003772040

B mﬁ& { | rill; |
S PO06155055

0030 Spinglacqua in polip

izzola Hy i PO0O6520014
gm!l-;nygfgga sterilizzabile Manico in aluinio




SG00102500 Apriscalole *Sieger .
Apriscaltole “Columbus® .

( §§- -I"-!' '-.IJ;..'..'.!..‘!. 'Li".'n.:,.:..'. i'.".- ravo

SGO0744200

B

5600908100
Apriscotole “Zonghan Sieger” grigio mefalizznio . SG00603100
SG00948100 Cavatappi “Sieger Telaskop

5600050100

Apriscatole da banco inex “Cloy 50

WESTMARK g



finitura satinata

SG00626000

Cavatappl
“Maonopol Barola®
finitura satinata

BROO597000

Apricsiriche Birambeau arfane

C003117000

Coveloppi "Skylob®

- SGO0114300 I

i LD Qe

WESTMARK g_



L.-..I" G011
schiaffc Ll&-l
Lu.u..n..l_u. 11

ul;_t.fi.:;'lt"l

B002450051 4
Saria assortita di 10 punta L.:‘.'...:!" ’l:'l.L A0
per poche in palicarbonato Iy

1' ,tuil I‘IIL_U 1".‘-—“-&‘4!

g_g B007845100 ik D

Set coppapasta rigato

M pezd, @cm.2acm. 9 I _ uﬂ”m&
{ Spatola maryse em. 25
B007845700 — :
Sot coppapasta lisci -

11 pezzi,@cm. 2acm. 3
BOO2473 JI!.L

Spatola melamina cm, 3¢

S —

e

8002474030
l';'--r.'lll il ac 35
BOOO7990146 Jpaioig ' melaming em, 33

Raschietto in plastica cm. 16

8002438035
PP hidon cm. 40
 B002438040
Poche nylon em. 50

JWIW TOO00B70460

' Termometro a Termomelro in resina con sonda meiro ¢ 1 & rio inox
! h.{l]‘-.f-dﬂ"-‘(:' mm. mm. &4 -40 + 40 °C diam. mm. 60 AR L L-'.-:Jl:!lgl:;l. 64




LRI !.'J-J Iene i'.;_.n;f renionaia

s ¥ o N ;
Armi loma inferco MOICDIT, mim, £20L

*-fiﬁfvl-':'hi Manica Ii‘;'_L'_._l, mm, 210

50/ proféssionale a cuneo lama curva cm. 21

L

FIE00 O (e Tal]

02112021
ﬁfﬁ-ssfana!e a by-pass ¢cm. 21

FALKEE ),

o [nnesta professionals, manico ABS,
€5,




| AGD2179080
Tagliarami a battente, lama curva,

o in ferro, lama a friplo
300

et

' manico in plastica,
kira, mm, £UU

H b

urd, mm. JUU

AG02180080

Tagliarami a battente, lama reffa,
mm. 800

f v

] F:'}-.-

afa Fo rgiata con fadara em. 4l

AG07522075
Forbice tagliasiepe professionala’
cm. 75

AG06022060
. Forbice tagliasiepe professionala
cm. &0 ' s



MAdﬂHUO'Il

MA30230012
Espositore 12 pz. cesoia
serie professional:

MAJS210021 - pz. 4
MA3S5210021 -pz 4
MA30190019 - pz. 4

MA35210021

Cesoin vendemmia, fipo pesante,
lome inox cm. 21

'MA: 'is"zruozl

ia venu‘emmm, m/co alluminio,

.pasanfa,. fama inox cm. 21

e '\ - = ._""\.
[ ] =

33194014 _ L R
"eoglivva,/ogrurmi cm. 16 Lase %ﬁ-;i;umuf lama inox'em, |9




ey -
4 L
MA11180018 lﬁ I_H .W_

Espositore 18 pz. forbici seria htanium ulfra
3" -pz. &
L5 = &
8" -pz. &

MA11175050
Forhici lovoro inox titonivm coated 57

s 4
Rowifiel
Stabn e s

Inexydable
= ioenalaabily

MA11171070

Forbici lavora inox Hanium coated 7°

MAT11173080
Forbici sartina inox htanium coated 87

MATT 174090 .
Forbici sartina inox htanium coated. 2




@
)
(AIHO

) DISTRIBUTION

P210/312
Pelle gambi esagonali 3 "

/ A\

POMOMNI

15 g EN

F.li POMONI
Forbici di
Alta Qualita

Made in




’%
(AIHA

DISTRIBUTION

‘Ricama fiorato manico dorato 3 "

e

: }512 Ricama cicogna dorata ala nichelata 3 "
RCP/414 4.~ RCP/6126 v

R100/400 Ricamo ret

‘ ! L POMONI
\_,’ 0 Ricama anell larghi 4 ~ - i m

('gizliu..'h. anelli larght'4 '

F.li POMONI
Forbici di
Alta Qualita

Made in

UF100/800 ufiicio 8*
'UF100/900 utficia 5* UF100/1000 Uficio 10"




@ 2R
—-== I

DISTRIBUTION

M ﬂl]l'EUﬂ Merciaio 5 _ artina &
M10C &'51!2 Merciaio 5% M100/600 Merciaio 6 51100/700 sartina 7 S1100/800 Sartina a:

L100 4[“1 Lavoro 4"
L3 ﬂﬂ."412 4w* L100/5005~ L100/512 5 %"
| Li ﬂml}ﬂﬁ* L100/612 6" L100/700 7-

D200/600X

1 | &vo 0 frn\.'.ti MCO nylon 6™ orl ita qualita extra &

S1D2 I}[h'?ﬂﬂx Sartina inox M/CO nylon 7 *
S ' ml"ﬂ[]ﬂx Sartina inox M/CO nylon 8"

»

—
: - ”LL..'Ll. nox M/CO nylon 87 per mancin /_\
00/900X Sarto inox MCO nylon 9" &

/1000X Sarto inox MIGO nylon 10° POMONI

hu.fﬂ&m{smnmwcanmnn -, W\

F.li POMOHNI
Forbici di
Alta Qualita

Made in

ﬂﬂ!’Bﬂﬂ Sarto cromato qualita extra 8"
E: 000 sarto cromato qualita extra g™ S100/1000 Em't-:nmm g




%
IPIHA

DISTRIBUTION

U3s0/312x
Unighle moderne inox 3 " microdentata

e inox punta lancla 3 %" microdentats

—
N "j

Inox punte [ancia’ 4= microdentals

'.'i' Lavora inox 5™
L ﬂ."ﬁﬂﬂl}{ Lavorg inox 57
ﬁ;’?ﬂﬂx Lavora inox 7™

/ A\

POMONI

/2 e NER

F.li POMONI
Forbici di
Alta Qualita

Made in

nox 4 1h T microdantats = -




—

||L|||| ‘1:‘1#’—"‘_. __.—_‘-‘_'1_1 ¢

J— <.

“1F'H$1Dﬂ.'512)( PHSQQ ;
 Forbica stoltira inox 5,57 Farbica stoltire

- PR100/512X .
Bﬁhﬁm parricchiers inox 5.5 microdentata

ﬂ FORBIA I-J‘J__IJ"__ GUALTA

;-— (=221

3 Ml pearscari

" PR100/612X
EFOrhIm parfucchiere inox 6,57 microdentata

FORBICI DN ALTA
QUALITA

E500/14

Espositora completo 144 pez2i

- E400/36X
_!Esp-:-s:alc-re 36 pezzi inox

E300/12X
Espositare 12 pazzi inox

(2

DISTRIBUTION

/A

POMOMNI

(2 Y

F.Ali POMONI
Forbici di
Alta Qualita

Made in




@
(AIHO

DISTRIBUTION

- PN110X
 Pinzetta INOX cbliqua cm. 8

Prafessional inox

- PN500X PN100?
Eh'izsita INOX granchio cm. 8,5 Pinzetta INO

ounta cm; 2.3

. PN100XFS

¥ 'ifﬁl_?i-pt!‘,alﬂﬂx obliqua cm. 9,5 Sublimate Fantasy

FTD140/140X

FTD130/140X |
FTD100/120X
- ETDI20M40X

e ———

FTD160/140X
__ = ——r
1 FTD110/140X

 ETD150M40%
—— e
FTD100/140X
FTD500/115X

ani mod, giapponese

— -~ R
, i

&l

- POMOMNI

(2 Y

] TUTﬂOfQUK
~ Tagliaunghie inox per piedi

F.lli POMOMNI
Forbici di
Alta Qualita

(34

~ TU100/60X
* Tagliaunghie inox per mani

- TU200/63X
. Tagliaunghie inox modello slim

e




a diamantata manico INOX cm. 11

LW Tﬂﬂﬁﬂﬂ}(

A diamantata manico INOX cm. 13

wuwwux
n‘iarna.nmta manico INOX cm. 15

ity

Limatta Ma -i...l.].iLt'z.x.. 100

| T

LW Tﬂﬂﬁ 80X

A diamantata manico INOX cm. 18

. 18 grana 120

ity

LM200/115 <EFTET ¢

" Limetta diamantata manico NYLON cm. 11,5

------

Display r'agll.'éunghfa 15 pazzi

..--.-.LHE'H. ‘e, 18 4 grans

.
=3
IRIHA

CISTRIBUTION

/A

POMOMNI

(2 Y

F.Ali POMONI
Forbici di
Alta Qualita




‘ N o=

3 N (AIHA
iLb' "-._I / DISTRIBUTION
|- it

TR110/120-5XK _
TR110/120-7XK il
Tranchese palle inox cobalio P &w
SoVTAppOSio om. 12 tagho 50 7 ¥

TR200/130X
Tranchese unghia inox
cm. 13
VR 4 POMONI
- R I F.Ili POMONI
, - . = Forbici di
| \ Alta Qualita
TR400/110X 400/140X TR500/150%
Tronchese unghia incamita one A incamita [ taghts frontale

inox cm. 11




/4
%{ﬁﬁl&um in vera pelle
| inox - celore nero

cure in vera pelle
x - colore nero

ure in vera pelle
0% - colore bordeaux

AS 310/3R0

Astuccio manicure in vera pelle
con 3 pezzi inox - colore rosso

VE VL 3BP
Bl
GNE 3Gl 3AR

L]

(a8

N

POMORNI

127 \eN

F.li POMONI
Forbici di
Alta Qualita

DISTRIBUTION




._HFESE Dispiay 24 pezzl tagkzunghia Inox miani @ pledl con 1a0c001 unghis,
' NP5568 Ricambio tagfiaunghie pet mani - box da 12 pezz
__HFSﬁ?B Hicambio tagliaunghie per peedi - box da 12 pezzi

NPS00 Display 12 pezzi

card rimuovi 2eccha




F001134120
Forbice per modellisti 127

F001132100

Forbice per cuoio, lama dentata 10°

FO01139000
Forbice modello scarperia5™ - 67 77
manici varniciati




[RIHA

DISTRIBUTIOHN

[F001153010

orig. solingen per pells, sovrappostacm. 10 F[ﬂﬂ

e :qﬂg__s:brhganlmxpﬂfpﬂ"a‘- sovrappasio cm, 10

F001152010 -
_'|,| el ‘ﬁseuﬁg salingen per unghie cm. 10

H{ '“'5_2011
Tronchese arig, salingen per unghie cm. 11

n_- 1152013 e

Enng salingan per unghia em. 13




\WP92005050
- Forbice ricamo inox 5"

WP92006060

Forbice lavoro in

200100100

a sarto inox mod. pesante 10




»
j.

e
e =
D

= ROSE-LINE

|

- Forbica parrucchiara inok 5

/. WI0813505¢

i1
—

o

o = = fw—""'f

%, & due lame dentate 6°

Wumw \S!




parrucchiere inox 6°

parrucchisra inax 5

WI00100KIO

Rasoio mezza lama originale Kismet
completo di 8 lame ricambia




